
ひ
か
り

オ
ー
フ
に
込
め
ら
れ
た
ス
ト
ー
リ
ー

　
オ
ー
フ（
e
a
u
f
e
u
）と
は
フ
ラ
ン
ス

語
で「
水（
e
a
u
）」と「
火（
f
e
u
）」を
表

し
ま
す
。
土
壌
や
人
々
の
生
命
の
原
点
で
あ

る「
水
」と
熱
い
エ
ネ
ル
ギ
ー
を
持
っ
て
集
ま

る
若
者
た
ち「
火
」。
二
つ
が
掛
け
合
わ
さ
る

こ
の
場
所
か
ら
、
小
松
の
魅
力
を
多
く
の
人

に
発
信
し
て
い
き
ま
す
。

生
ま
れ
変
わ
っ
た
か
つ
て
の
学
び
舎

　
平
成
30
年
３
月
、
波
佐
谷
小
学
校
・
金
野

小
学
校
と
の
統
合
に
よ
り
閉
校
し
た
西
尾
小

学
校
。
地
域
で
親
し
ま
れ
て
き
た
校
舎
が
、

地
域
活
性
化
を
図
る
新
た
な
交
流
の
場
と
し

て
生
ま
れ
変
わ
り
ま
し
た
。

　
大
倉
岳
高
原
ス
キ
ー
場
を
は
じ
め
、
尾
小

屋
鉱
山
跡
や
十
二
ヶ
滝
、
鱒
留
の
滝
、
日
本

遺
産
に
認
定
さ
れ
た
小
松
の
石
文
化
の
構
成

要
素
と
な
っ
て
い
る
観
音
下
石
切
り
場
な

ど
、
人
々
を
魅
了
す
る
豊
か
な
地
域
資
源
と

日
本
の
原
風
景
が
残
る
西
尾
地
区
。
オ
ー
フ

観
音
下 

西
尾
で
は
、里
山
の
自
然
や
文
化
を

食
と
滞
在
を
通
し
て
学
び
、
体
験
す
る
こ
と

が
で
き
ま
す
。

　
施
設
内
の
至
る
所
に
飾
ら

れ
て
い
る
の
は
、パ
リ
在
住
の

現
代
芸
術
家
・
小
川
貴
一
郎

さ
ん
の
作
品
で
す
。約
２
カ
月

の
間
に
約
１
５
０
点
も
の
作

品
が
オ
ー
フ
で
制
作
さ
れ
、一

部
は
観
音
下
石
切
り
場
や
十

二
ヶ
滝
、布
橋
八
幡
神
社
を
目

の
前
に
し
て
仕
上
げ
ら
れ
ま

し
た
。
自
然
、
歴
史
、
文
化
、

人
々
の
思
い
が
集
積
し
た
こ

の
地
で
生
ま
れ
た
ア
ー
ト
を

お
楽
し
み
く
だ
さ
い
。

　
オ
ー
プ
ニ
ン
グ
式
典
の
企

画
・
運
営
は
公
立
小
松
大
学

の
学
生
た
ち
が
行
い
ま
し
た
。

今
後
も
、地
域
活
動
へ
の
大
学

生
の
参
加
な
ど
、活
性
化
へ
の

連
携
を
行
っ
て
い
き
ま
す
。

特   集

里
山
に
灯
る
新
た
な
ひ
か
り

〜
滞
在
交
流
施
設 

オ
ー
フ 

観
音
下 

西
尾
〜

問
い
合
わ
せ

農
林
水
産
課

☎
24
・
８
０
７
８

屋上テラス

オフィス

レストラン カフェ

客室 客室 客室 3F

2F

1F

客室客室セミナー
ルーム

サテライト
ラボ

▶
式
典
後
の
内
見
会
で
は
ス
タ
ッ
フ
と

　
と
も
に
案
内
役
な
ど
も
担
い
ま
し
た

▶
オ
ー
フ
内
で
制
作
さ
れ
た
作
品

と
も

ま
す
ど
め

オ
ー

フ
ー

や

か
な
が
そ
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　日本最大級の料理コンペティ
ション「RED Uｰ35」で、史上
最年少でグランプリを受賞。

学びと交流、体験の拠点
　セミナールームとキッチン付きのサテライト
ラボは、教育機関・民間事業者・市が連携した学
びと体験の拠点に。県内４つの大学がゼミ活動で
利用するほか、講義、会合、食育イベントの開催
など様々な用途に利用できます。

営業時間　9時～21時

アートにあふれた客室
　アートが飾られた客室は全12室。一部の客室には白く塗装し直された黒板が残り、窓から見え
る校庭がどこか懐かしさを思わせる空間です。

出汁を味わって味覚の体験学習
　出汁の味を比べて「うま味」を体験します。
とき　8月22日（月）、23日（火） 
　　　いずれも10時30分～12時
講師　北陸学院大学短期大学部生
アドバイザー　糸井 章太シェフ
対象　小学生と保護者
定員　各10組（1組2人、先着順）
参加費　500円／人　　持ち物　筆記用具

美味しく作って、フードロス削減
　食材を無駄にしない料理を学びます。
とき　9月6日（火）10時30分～12時
内容　シェフによる実演、実食など
講師　糸井 章太シェフ
対象　一般
定員　15人（先着順）
参加費　1,000円

～施設概要～　オーフ 観音下 西尾

ところ　いずれもサテライトラボ
申し込み　いずれも8月8日（月）からもしもしセンター　☎20・0404

食育
イベント

アートを
楽しむ

　地域の食材をシェフの感性とセンスで自由に表現します。
　メニューはコース料理のみです。

県内外からの誘客を促進する
ガストロノミー（美食）レストラン

指定管理者による独自プロジェクトで運営

営業時間　【ランチ】12時～15時
　　　　　　　　　※土・日曜日、祝日のみ
　　　　　【ディナー】17時30分～22時

観音下町ロ48（旧西尾小学校）　info@eaufeu.jp
休館日　火・水曜日（祝日を除く）
当施設は、指定管理者（スーパープロジェット株式会社）による独立採算で運営されています。

　多
目
的
に
使
え
る
セ
ミ
ナ
ー
ル
ー
ム
を
備
え
、オ
ー
ベ
ル
ジ
ュ（
宿
泊
機
能
付
き
レ
ス
ト
ラ

ン
）と
し
て
の
側
面
も
持
つ
滞
在
交
流
施
設「
オ
ー
フ 

観
音
下 

西
尾
」の
内
部
を
紹
介
し
ま
す
。

▲セミナールーム ▲サテライトラボ

　誰でも気軽に利用できるカフェでは、
こだわりのコーヒーのほか西尾地区で
採れるクロモジやハーブを使った自家
製レモネードなどを提供しています。
　地元住民から観光客まで都市と農
村の交流を促進し、多くの地域情報を
発信します。

営業時間　11時～17時

気軽に立ち寄れる
カフェ

　11時～15時は館内に飾られた現代アート作品を
自由に見て回ることができます。

※客室、レストランは除く。

Auberge

参

加者
にはオーフ

特

製
箸をプレゼ

ン

ト

要予約

要予約

要予約

シェフ　糸井 章太さん

施設利用のお問い合わせ、予約は
オーフホームページからお願いします

シェフ自ら食材探しに地域を歩き、
サワガニ、ドジョウ、冬瓜など地域の

旬を感じる料理を提供▶

公
の
機
能
と
民
間
ノ
ウ
ハ
ウ
を
融
合
し
た
オ
ー
ベ
ル
ジ
ュ

ドリンクや軽食をテイクアウト

　　　　して、屋上からの眺め

　　　　　とともに楽しめば、

　　　　おいしさ倍増！

だ し お い
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