
いもぼたおやき
認定番号

93

お餅の代わりに里芋とごはんをつぶしたものを使う、小松市滝ヶ原町の郷土料理
「いもぼたもち」をアレンジし、南加賀の郷土料理「柿の葉ずし」と重ね合わせ
ました。生地には地元で採れる旬の野菜を混ぜ込み、香ばしい焼き味噌をのせる
ことで里山らしい味に仕上げました。いしかわキッズと共同で考案しました。

小松産原材料 さといも、米 里山自然学校こまつ滝ヶ原 里山食堂


