
無添加まる麦
認定番号

212

丸麦とは、精麦しただけで押麦に加工されていない大麦をいいます。プチプチとした食感

が特徴で押麦とは違い熱処理を施していないため、麦が持つ本来の風味を堪能できます。

食物繊維が豊富で、クセもなくとても食べやすく、麦ごはんとしてだけでなく、スープや

サラダに入れたりとアレンジも自由です。

小松産原材料 大麦
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なごみの郷


