
申請について

小松市農林水産課　農業支援グループ
TEL. 0761-24-8080　FAX. 0761-23-6402
MAIL. n-nousan@city.komatsu.lg.jp

お問い合わせ

原材料に小松市内で生産された農林水産物を使用して
おり、継続して製造及び販売が見込まれる加工食品及
び飲料

認定対象

申請書類を小松市ホームページからダウンロードし、
農林水産課まで持参、または郵送してください。

申請方法

3 年間（こまつもんブランド・こまつもんゴールドともに）

認定有効期間

こまつもんブランド　随時
こまつもんゴールド　年一回（秋頃）
小松市ホームページ等でご確認ください

申請期間

無料（申請商品の試供品を提供してください。）

申請手数料

認定を希望する商品の製造者または販売者
申請商品の製造または販売について、法令の規定に
よる許可等を要するときは、当該法令の規定による
許可等を受けた者

申請者の要件
●

●

❶ 申請書を提出
❷ 内容審査（随時）
❸ 認定

❶ 申請書を提出
❷ 内容審査
❸ こまつもんブランド認定審査会による
    認定審査（試食・採点・協議）
❹ 認定

認定までの流れ

こまつもん
ブランド

こまつもん
GOLD

・空の駅こまつ（小松市浮柳町ヨ50 小松空港 1F）
・小松土産店（小松市土居原町 13-18 Komatsu 九）
・道の駅こまつ木場潟（小松市蓮代寺町ケ2-2）

こまつもんはいろいろな場所で
販売されています！

こ ま つ も ん
K o m a t s u m o n

商 品 募 集

首都圏のコンサルタントに

商品作りを相談
できて助かっている

新規取引先への

信用度アップにつながる

市の職員に相談
ができるようになった

地元メディアに

取り上げられる機会が増えた

認定商品であることを説明することで

商談を進めやすくなった
小松市内で購入
していただけるケースが増えた

信頼性が高まった

「こまつもんマルシェ 空の駅こまつ」
 https://shop.komatsumon.com



霊峰白山から湧き出る清流と、こまつの豊かな自然に育まれ
た農林水産物。その素材を存分に活かして開発された加工
商品を『こまつもんブランド』として認定しました。ひとつひと
つ作り手の想いが込められた自慢のこまつもん、一度口にす
ればきっと誰かに教えたくなる。そんなとっておきの味が勢ぞ
ろいです。

小松市の特産農作物

こまつもんとは？

地産地消と6次産業化の推進を
目的に、平成26年7月に認定制
度を開始。こまつの「安全・安心・
おいしい」地元食材を活用して、
これまでにたくさんの商品が認定
されています。

数あるこまつもんの中でも、「小松
のイメージアップにつながる」として
特に認められた商品。食の専門家
などにより構成される、こまつもん
ブランド認定審査会によって認定さ
れます。

こま
つもん

ブランドの証！ こま
つもん

GOLD の証！

こまつもんブランド 
　　  ＝ 安心・安全・おいしいの印

こまつもんGOLD
　　　　  ＝ 選ばれし「こまつもん」

市の広報やホームページ、フェイスブックなどで紹介し、情報発信を行います。

市が情報発信を行います！

市が認めるイチオシのブランドとして、商品の信頼を保証する印になります。

商品のイメージアップ、販路拡大にお役立ていただけます！

イベント等で認定商品を積極的に活用します！

こまつもんゴールド認定を受けると、商品開発や販路拡大に関する支援を優先的に
行います。（支援内容は時期によって異なりますので、詳しくはお問い合わせください。）

さらに、こまつもんGOLDなら優先的に支援します！

こまつもんブランドの認定を受けた商品は、こまつもんブランド認定ロゴマークを、 
認定された商品のパッケージや商品の販促資料（ポップ、パンフレット等）に　   
表示することができます。

ブランド認定事業者の目印として「こまつもんタペストリー」を
店舗やイベント出店時に掲示できます。

  【ロゴマーク表示方法】

・希望者は初回分のみ 1 商品につきシール 1,000 枚を提供します
  ので、商品パッケージ等に貼付してください。

・商品のパッケージや販促資料を作成するときに、直接印刷する 
  ことも可能です。その場合はロゴマークの画像データと色指定
  等の仕様を提供いたします。

ブランド認定ロゴマークを表示できます！
1

2

こまつもんは 
豊かな自然が育んだ 
安心で安全の証。

トマト
小松市は昭和 30 年代から続くト
マトの産地。「小松とまと」とし
てブランド化を推進しています。

にんじん
にんじんの品種は主に「アロマ
レッド」と「向陽」。甘みが強く
て食べやすく、子どもにも人気。

大麦
県内最大級の生産量を誇る『大麦』。
食物繊維が豊富で、高脂血症や糖尿病
の予防効果があると言われています。

米
北陸の雪深い山間地で収穫される
「蛍米」は身が引き締まり、食味
があるのが特徴です。

こまつもんブランド認定を受けると
こんなにも特典があります！


