
様式第３号（第４条関係） 

こまつもんゴールドブランド認定申請追加調書 

商品の特徴・ＰＲ 

１ 商品力 

・商品自体（形、味、

色等）に小松らしさ

が表現されている

か 

・主な原材料の特徴が

活かされているか 

小松産大麦の香ばしい香りと、トマトのフレッシュな酸味が絶妙

な味わいです。試行錯誤の末、トマトの酸味と甘みを活かすため、

２種類のトマトを使用しています。 

２ 販促力・発信力 

・パッケージ、ネーミ

ング、キャッチコピ

ー、販売戦略等にお

いて、小松イメージ

が発信されている

か 

・価格以上の価値が 

感じられるか 

江戸時代から受け継がれてきた伝統芸能「曳山子供歌舞伎」。そし

て、歌舞伎「 勧進帳」の舞台となった「安宅の関」。「歌舞伎のまち

こまつ」をイメージした定式幕カラー（黒・柿色・萌葱）を使用し

たパッケージです。 

３ その他 

・上記以外に特にアピ

ールしたい点 

（マスコミ取材

歴、受賞・褒賞歴

等） 

○○コンテスト食品部門金賞受賞。 



商品の製造方法等 

製 造 

工 場 

名 称 〇〇工場 

所在地 小松市小馬出町〇〇番地 

電 話 0761-〇〇-〇〇〇〇 管理責任者名 小松 太郎 

食品衛生責任者名 小松 花子 

食品製造にかかる安

全確保の手法等 

 

※品質等に関する自主基準

や分析証明書がある場合

は添付すること 

 

・JAS 法による工場認定 

・HACCP 手法等の導入（ISO22000） 

・自主基準作成済み（別途添付） 

原材料 

※添加物以外はすべて記載 

※原材料割合上位３位まで

かつ、原材料の重量に占め

る割合が５％以上のもの、

または、商品名にその名称

が付されたものについて

は納入業者が発行する原

産地証明書を添付するこ

と 

原材料名 仕入れ先 原産地 

うるち米 JA 小松市 小松市 

大麦 JA 小松市 小松市 

トマト JA 小松市 小松市 

   

   

   

添加物及び殺菌剤等

の使用 
（〇）有（※有の場合,下記に記載）    （  ） 無 

添

加

物

等

名 

調味料（アミノ酸等） 

甘味料（ステビア） 

使用水の種類 （〇） 水道水     （  ） 水道水以外 

（※水道水以外の場合,水質検査の証明書の写しを添付） 

製造方法（工程） 

 

※製造方法を明らかにした

書類が別にある場合は、別

添として提出すること 

※保健所等が実施した最新

の食品衛生監視票がある

場合は写しを添付するこ

と。 

原材料搬入→異物混入チェック→配合→加熱殺菌→生地製造→焼き上

げ→冷却→味付け→乾燥→検品→箱詰め→出荷 

 

※記載例どおりでなく、できる限り詳細に記載すること 

 


